FOOD EXPERT
GHID DE SELECTIE MAPA
PENTRU INDUSTRIA ALIMENTARA

Gdsiti manusa potrivitd
conform reglementdrilor
europene si nationale.

‘hpm,{,,

.\-J\

®
O solutie
pentru fiecare mana

mapa-pro.com care lucreazd PROFESSIONAL



SOLUTIA PENTRU INDUSTRIA ALIMENTARA
DE LA MAPA PROFESSIONAL

NICHUN COMPROMIS.
PRIVIND PROTECTIA ANTI-TAIERE

O gama de manusi pentru indeplinirea mai multor sarcini din industria alimentara

Productie, procesare, distributie si catering:

TempCook 476 |

lgiend combinatd cu protectie termicd si anti-tdiere eficientd

» Mdnusile de protectie Mapa Professional oferd solutii pentru multe aplicatii din industria
alimentara.

- Protectie termicd pand la 250°C
- Protectie anti-tdiere ridicatd (nivel D)
- 100 % rezistente la fluide

- Manseta lungd (45 cm) protejeazd antebratele atunci cand
manipulati vase fierbinti

» Respectarea normelor de igiend este o cerintd esentiala in industria alimentara. Industria
investeste Tn Tmbundtdtirea continud a sigurantei clientilor sdi, deoarece producdtorii sunt
singurii responsabili din punct de vedere legal pentru calitatea sanitard a produselor lor.

ST'AT' CA? >0t T tact cu toate tipurile de alimente
- Simpla aplicare a pictogramei pe o manusa fard a oferi informatii mai detaliate nu ofera
o garantie adecvatda de compatibilitate cu un anumit aliment.

« Prin urmare, o manusd poate fi potrivitd doar pentru manipularea anumitor alimente.

KryTech 582

Aderentd excelentd si rezistentd
la lichide in situatii uleioase, combinate
CU O protectie anti-tdiere ridicatd

« Prin intermediul ghidului s&u dedicat de selectie pentru industria alimentard,
Mapa Professional Tsi propune s& ajute utilizatorii finali s& verifice conformitatea
alimentard a fiecarei manusi in functie de alimentele manipulate, in strictd conformitate
cu reglementdrile europene si nationale.

Furniz&nd rezultatele testelor pentru toate mdnusile din gama Food Expert,
Mapa Professional isi propune sd indeplineascd cele mai stricte cerinte ale sistemelor
de calitate ale clientilor sai.

- Tehnologie Grip&Proof
- Protectie anti-tdiere ridicatd (nivel D: 18N)
- Rezistentd excelentd la abraziune

- Lavabile maxim 5 cicluri la 60°C

Aceste teste sunt disponibile
pe site-ul web al Mapa Professional

mapa-pro.com .ﬂ'r

SELECTATI MANUSA POTRIVITA PENTRU DVS.
iN FUNCTIE DE ALIMENTELE MANIPULATE:

KryTech 838

Combinatie intre o rezistentd anti-tdiere excelentd si
o conformitate excelentd cu standardele alimentare

PASUL 1:
Gdsiti alimentele pe care le manipulati folosind grupurile alimentare.

PASUL 2:
Identificati mdnusile potrivite pentru manipularea acestui tip de alimente.

- Protectie anti-tdiere ridicatd (nivel E: 24.2N)
- Lavabile maxim 20 cicluri la 90°C
- Ambidextre

PASUL 3:

Alegeti nivelul de protectie necesar (de unicd folosintd, protectie termicd, protectie anti-tdiere,
i rezistente la lichide) si performanta necesard in functie de utilizarea preconizatd.
. Apoi verificati dacé mdnusile sunt confortabile la utilizare.

mapa-pro.com izt MAPA mapa-pro.com g5 MAPA



MAPA PROFESSIONAL
S| REGLEMENTARILE

Mapa Professional garanteaza
respectarea legislatiei in conformitate
cu reglementdrile europene:

« Toate testele sunt efectuate pentru a verifica
conformitatea privind contactul cu alimentele

« Mapa Professional efectueazd teste adecvate
pentru a se asigura cd mdnusa respectd nevoile
si asteptdrile clientilor

« Legislatia europeand si legile nationale specificd
in detaliu testele care trebuie efectuate in ceea
ce priveste contactul cu fiecare tip de aliment

« Certificatele privind contactul cu produsele
alimentare si rapoartele testelor sunt disponibile
pe www.mapa-pro.com

Accent pe regulamentele europene:

« Regulamentul principal 1935/2004 identificd
si stabileste 5 schite care se aplicd materialelor
si articolelor care intrd Tn contact cu produsele
alimentare:

1. Componentele nu trebuie sd fie transferate
la alimente.

2. Trebuie fabricate conform bunelor practici
de fabricatie.

3. Trebuie sd fie etichetate sau sd poarte
simbolul ,pahar si furculitd".

4. Trebuie s& ofere informatii cu privire
la utilizarea adecvatd a produsului
in contact cu produsele alimentare.

5. Trebuie sd poatd fi urmdrite pe tot parcursul
lantului de productie.

MAPA PROFESSIONAL

GHID DE RESTRICTII ALIMENTARE

Potrivite pentru contactul
cu acest tip de alimente

Exemplu de restrictii alimentare pentru

11 mdnusi dintre cele
47 de MANU$I MAPA CERTIFICATE

dacd pH > 4,5, sunt potrivite
pentru contact

dacd pH <4,5, nu sunt potrivite

PENTRU INDUSTRIA ALIMENTARA.

Mai multe informatii despre celelalte m&nusi la -
www.mapa-pro.com

: GRUP

B ALIMENTAR

Bduturi

Cereale,
amidon,
zaharuri,
ciocolatd
si produse
derivate

Fructe,
legume si
produse
derivate

Grasimi
si uleiuri

Produse
de origine
animald
sioud

Produse
lactate

Nu sunt potrivite pentru
contactul
cu acest tip de alimente

MANIPULATI
Bé&uturi nealcoolice sau b&uturi alcoolice cu concentratie alcoolic
mai micd sau egald& cu 6 % vol. clar

Bduturi nealcoolice sau b&uturi alcoolice cu concentratie alcoolicd
mai micd sau egald cu 6 % vol. tulbure

Bduturi alcoolice cu concentratie alcoolicd cuprinsé intre 6 % vol. si 20 %.

Bduturi alcoolice cu concentratie alcoolicd peste 20 %.

Amidon, cereale, f&ind, paste uscate de ex. macaroane, spaghete si produse similare

si paste proaspete

Biscuiti, produse de patiserie, prdjituri si alte produse de panificatie, produse uscate, zaharoase
si de cofetdrie sub formd solid&; fard substante grase

Biscuiti, produse de patiserie, prdjituri si alte produse de panificatie si produse de cofetdrie in form&
solidd; cu substante grase, ciocolatd, inlocuitori si produse glazurate

Produse de cofetdrie sub formd de pastd umeda

Melasd, siropuri de zahdr, miere

Produse de cofetdrie cu substante grase la suprafatéd

Fructe intregi, proaspete sau refrigerate, necojite; fructe uscate sau deshidratate; nuci decojite si prajite

Legume proaspete, curdtate sau tdiate

Procesate: tdiate, sub formd de piure, pastd sau conservate intr-un mediu apos, inclusiv murate
siTn saramurd

Procesate intr-un mediu alcoolic

Legume conservate intr-un mediu uleios
Fructe conservate intr-un mediu uleios
Nuci sub formd de past& sau cremd
Animale sau vegetale, naturale sau tratate
Emulsii de apd in ulei (margaring, unt)

Crustacee si moluste neprotejate in mod natural de cochilie, peste conservat intr-un mediu apos

Crustacee si moluste neprotejate in mod natural de cochilie, peste conservat intr-un mediu uleios,
produse din carne marinate intr-un mediu uleios

Crustacee si moluste proaspete n cochilie

Peste proaspdt, refrigerat, sdrat, afumat sau sub form& de pastd

Carne din toate speciile zoologice, proaspatd, refrigeratd, sératd, afumatd sau sub formé& de pastd, creme
Carne conservatd si partial conservatd intr-un mediu apos

Carne conservatd si partial conservatd intr-un mediu uleios

Oug, galbenusuri, albusuri de oud sub formd de pulbere sau uscate sau congelate
Oud, galbenusuri, albusuri de oud sub formd lichidd sau gatita

Lapte integral, degresat sau partial deshidratat

Lapte fermentat (iaurt, lapte bd&tut), friscd si smanténd

Branz& naturald fard crustd sau cu crustd comestibild si branzé topitd

Roti de brénzd intregi cu form& necomestibild

Bréinz& procesatd (brénzd moale), branzd conservatd intr-un mediu apos (mozzarella..)

De unicad folosinta Rezistente la lichide

termica
Nitril Nitril forA Strat de
pudrat clorurat SoteX LSl nitril
Solo Solo Vital Vital Jersette Harpon Ultranitril Ultranitril Ultranitril Templce
988 967 177 165 307 326 472 485 492 700

-
il -

Protectie

MATERIALE PLASTICE CAUCIUC
(PVC, PU, PE) (LATEX, NITRIL)
Set specificde Consultati legile nationale,

reglementari europene

10/2011

e Limite de migrare specifice

e Limite de migrare globale
(echivalente cu migrarea
globala)

o Textilele sintetice sunt
considerate ca fiind
materiale plastice

fard reglementdri europene.

Toate legile nationale

specifica:

« O listd a substantelor
autorizate (numita si
,lista pozitiva”)

« Limite de migrare specifice

« Limite de migrare globale
(echivalente cu migrarea
globala)

Conditiile de testare pot
fi diferite

Franta - Arrété du
9/11/1994

Italia - Decreto Ministeriale
21/03/1973

Germania - BfR XXI,
categoria 3

Branz& conservatd intr-un mediu uleios
Lapte praf, inclusiv lapte praf pentru sugari
Sosuri cu caracter apos
Sosuri cu caracter gras (de exemplu, maionezd, creme pentru salate...)
Sosuri
Mustar
Otet
Sandvisuri, pdine prdjitd, pizza care contine orice fel de alimente cu substante grase la suprafatd
Sandvisuri, pdine prdjitd, pizza care contine orice fel de alimente, dar f&ré substante grase la suprafatd

Supe, sosuri, concentrate pentru supd& sub formd de praf sau uscate cu elemente grase (inclusiv drojdie)
Preparate
alimentare
mixte

Supe, sosuri, concentrate pentru sup& sub formé& de praf sau uscate, dar férd elemente grase (inclusiv drojdie)
Supe, sosuri, concentrate pentru supd sub orice altd formd, dar fard elemente grase (inclusiv drojdie)
Supe, sosuri, concentrate pentru supd sub orice altd formd, dar fard elemente grase (inclusiv drojdie)
Alimente prdjite sau fripte de origine vegetald& (cartofi prdjiti, crochete)

Alimente prdjite sau fripte de origine animal&

Alimente uscate cu substante grase la suprafatd

Alimente uscate fard substante grase la suprafatd

lerburi, condimente, ierburi aromate, cafea si inlocuitori de cafea, sub formé& de granule sau pudrd
Condimente si mirodenii in mediu uleios

Altele Pudré& de cacao

Pastd de cacao

Extracte concentrate cu concentratie alcoolicd egal& sau mai mare de 6 % vol.

Alimente inghetate sau congelate

Tnghetata

‘ Protectie anti-tdiere

Start de Strat de
poliuretan nitril

KryTech KryTech
579 582*
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EXEMPLE DE LA STATII DE LUCRU EXEMPLE DE APLICATII

e MANIPULAREA S| PREPARAREA ALIMENTELOR:

N, Activitati de manipulare a alimentelor, pregatirea alimentelor crude si modificate, operatiuni de ambalare

Manipulare Vital 165 Harpon 326 KryTech 838 Solo 999
. Sortare ;
Manipularea : / f
. . Feliere ‘

materiilor prime o

TGiere
» : &
Maruntire y
UltraNitril 475 Jersette 308 Vital 177 Solo 995 HARPON 326
G&tit la aburi INDUSTRIA PESCUITULUI
Ca: Prdjit

Amestecat, gatit Fript

Marinat
Ultrane 548 UltraNitril 491

Ambalare

Ambalare Conservare
imbuteliere _

KRYTECH 838
CATERING

LOGISTICA:

activitati de logistica si intretinere in care ar putea avea loc contactul cu alimentele
Templce TempCook 476 KryTech 579 Solo 988
. . . Depozitare la rece 700 : :
Depozitare si manipulare . - , v
n maaazin Manipulare la cald 4 A
9 Depozitare uscatd Templce y é
770 9 | e
........................................................................................................................................................................................................................................................................................................ TEMPICE 700
Titan 397 KryTech 582 Ultrane 553 Ultrane 541 INDUSTRIA ALIMENTELOR
| CONGELATE
. Transportare cutii/ldzi pi
Livrare <
Descdrcare & .
UltraNitril 480 Vital 181 Ultrane 551
lgienizare
Intretinere si curatare Reparare
Curdtare

ULTRANITRIL 480
CURATARE



()]
52
=
&
o

[
e

[=

[
e
=

N

()]
[+ 4

MANUSI MAPA PROFESSIONAL
CONFORME CU NORMELE ALIMENTARE:

Manusile Mapa Professional enumerate mai jos au fost testate pentru conformitatea
cu normele alimentare.
Certificatele sunt disponibile la cerere.
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